G’ SPUSI

ALPINE BISTRO & EIS BAR

" Abends Gedeck
Sauerteigbrot + Butter

4.5PP

LECH AM ARLBERG

Z Jli o, HAUPT
TEILEN “igomoo SPEISE 200 - 1430 1
Gebratene Artichocken 29 Wiener Schnitzel 39

Artichocken mit Caesar-Dressing,
Parmesan, Anchovi, Schnittlauch und
Senfsaat

Tuna Carpaccio 29

Sesam-Soja Thunfisch Crudo, Truffel-
Mayonnaise, Wasabicreme

Vitello Tonnato 26
Kalbsfleisch, Thunfischsauce, Kapern

Gerducherte Baby Radischen 18
mit Gruner Radischencreme, Joghurt, Mohn

Griechischer Salat 23

Tomate, Kalamata Oliven, Kapern, Gurke,
Crouton, Gruner Paprika, Minze, Dill

GANZTAGS

Knochenmark
Knoblauch-Soja-Honig Glasur,
Rostzwiebel

G’'spusi Salat

Salz gerdstete Rote Bete, Feta, Ei,
eingelegte Oliven, Kapern,
gemischte Krduter, Crouton,
Zitronen-Harissa Vinaigrette

Hot Dog

Beef Tatar

Klassisches Rindertatar, fein
gewdarzt, serviert mit knusprigen
Sauerteigbrot

Smash Burger
mit Kdse und Pommes

Pastrami Sandwich
mit Sauerkraut + Kdse

mit Petersilienkartoffeln, Klrbiskern-
Nussbutter, Kapurn, gegrillte Zitronen

Pappardelle + Pilze 28
Frische Pappardelle mit cremigen

Pilzragout

Sporja Lorda 33

Pasta gefullt mit Radicchio, Scaramorza
Kdse, mit Nussbutter, Guanciale, Radicchio

Rinderfilet 42
Entrecote 39
Daily Special
SAUCEN
Béarnaise 5
Chimichurri 5
PfeffersoRe 5
BEILAGEN
Pommes 8
Mangold mit Knoblauch 8
Petersilienkartoffeln 8
Glasierte Karotte 8
Gemischter Salat 8
DESSERTS
Waldbeeren Sabayon 12
Tageskuchen 8
Kaiserschmarr'n 22
Affogato 12
Eis | Sorbet Auswahl 6 | Kugel

Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.
Bei Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten
informieren Sie bitte unser geschultes Service Personal



1

O
L H

A4 -
S A T Y —

R

I

="\ _dRe

Z
u
e
e
e
e
e
e

B




